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BOLUM 12

12.1. MUTFAK HAVALANDIRMA

Konutlarda yemek pisirmeden kaynaklanan buhar ve
kokularin digar1 atilmasi i¢in en yaygin kullanilan
yontem ocak iistii aspiratorlerdir. Aspirator debisi
360 m’/h degerini saglayabilmelidir. Tirk tipi
mutfaklar i¢in daha uygun olan Elicent Chef 600 tipi
aspiratorlerde ise debi 620 m’/h degerine kadar
cikabilmektedir. Debi ayarlanabilir olmalidir.
Aspirator baca baglantisinda @125 yuvarlak metal
kanal kullanilmalidir.

Esnek aliiminyum kanallar kir toplanmasi nedeni ile
onerilmez. Bu amagla yaygin kullanilan @100 PVC
borular ise yangin tehlikesi ve ses nedeniyle
kesinlikle kullanilmamalidir. Yemek pisirme sonucu
filtre ve baca baglantisinda biriken yag tabakasi,
ocaktan ulagan bir kivileim ile tutusabilir. Filtre
kagidi ve yanabilen bir malzeme olan PVC kanalin
yanmas1 onemli bir yangin potansiyeli olusturur. Bu
nedenle mutfak egzost sisteminde galvanizli sagtan
imal edilmis, contali sizdirmaz (SPIROsafe)
yuvarlak hava kanallar1 kullanimi Onerilir. Bacanin
da tugla baca yerine galvanizli sagtan yapilmis
yuvarlak tip contali baca olmasi tavsiye edilir. Clinkii
aspirator bacaya bastif1 icin mutfak bacasinda
pozitif basin¢ hiikiim siirer. Bu art1 basing altinda
tugladaki catlak ve derz aralarindan koku yaganan
mahallere sizar. Baca sizdirmaz  bigcimde
birlestirilmig metal kanal olursa bdyle bir sizma
olmayacaktir. Metal bacanin etrafi yangin emniyeti
ve yangin dayanimi bakimindan tercihen 5 cm.
kalinlikta tas yiinii ile izole edilmelidir. Bacalar ideal
halde bagimsiz olmalidir. Yani her dairenin bagimsiz
bacasi olmalidir. Bu durumda bacanin yiiksekligine
(kat sayisina) bagl olarak gerekli baca capi Tablo
12.1°de verilmistir.

Kat Sayisi Baca Capi
3 14 cm.
6 15 cm.
10 16 cm.
14 17 cm.
19 18 cm.
20 19 cm.

Tablo 12.1 | KAT SAYILARINA BAGLI OLARAK
BAGIMSIZ MUTFAK BACASI CAPLARI
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12. KONUT MUTFAK-BANYO, HAVALANDIRMA,
BUZDOLABI VE CAMASIR MAKINALARI

Genellikle apartmanlarda ortak baca kullanilir. Ortak
bacalar kokunun bir kattan digerine tasinmamasi i¢in
mutlaka sont baca biciminde olmalidir. Katlar arasi
yiikseklik dikkate alindiginda, s6nt baca uzunlugu 2
metre mertebesinde olmalidir. Dolayisi ile aspirator
kanalinin baglandig1 sont baca yaklasik 2 metre
yiikseldikten sonra ortak ana bacaya acilmaktadir.
Boyle bacalarda, ayni ana ortak bacaya {ist iiste 7
kattan fazla sont baca baglanmamalidir. Dolayisi ile
7 katin iizerindeki apartmanlarda birden fazla ana
ortak baca olacaktir. Sekil 12.2 A,B ve C’de farkh
kat sayisina sahip apartmanlar i¢cin SPIROsafe
yuvarlak kanal ve fittingsten olugsan gont baca
sistemleri gosterilmistir.

Tablo 12.3’de ise 20 kata kadar apartmanlarda
hesaplanan sont baca ve ana baca caplari ile ana baca
sayilar1 ve her ana bacaya baglanacak sont baca
sayilar1 verilmistir. Dogal hava girisi i¢in mutfak
kapisi altinda yeterli aciklik bulunmalidir.

Mutfaklarda aspiratorii, kanalla digsar1 uzatarak,
binanin disina koymak daha dogrudur. Avantajlart:

1. Ses disarida kalacaktir.

2. Kanal eski basingta oldugundan kanaldan
disartya sizmalar olmayacaktir. Sizma kanal
icine dogru olacaktir. Dirseklerden sonra
temizleme kapa8i olmalidir. Bu kapak yine
amyant contali olmalidir. Elicent Chef 600
aspirator kullaniliyorsa baca ¢apt @125
olmalidir.

Dolap i¢inde kaliyorsa havalandirma aspiratoriiniin
alt noktas1 yerden 1.60 mt. olabilir. Firindan tagma
varsa bu yiikseklik biraz daha fazla olmalidir.

Mutfaklarda hava degisimi 20 defa olmalidir (ancak
hesap davlumbazin boyutlarina gore yapilmalidir).

Banyolarda ve mutfaklarda havalandirma kapinin
ters kosesinden yapilmali. Firin ve kiivet de bu
bolgeye konulmalidir.

12.2. BANYO VE TUVALET
HAVALANDIRMASI

Banyo buharlari mantar olusumuna, aynalarin
kararmasina ve metalik yiizeylerin paslanmasina
neden olur. Ayrica tuvaletlerdeki kokunun eve
yayilmasi istenmez.
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Minimum Saft Olglisii
685 mm x 360 mm

NOT:

1- Aspiratér ¢ikisindan itibaren hava
kanallarinda arti basing
olusacagindan diger katlara koku
dagilmamasi i¢in hava kanallar
mutlaka sizdirmaz olmalidir. Spiro
Safe yuvarlak sizdirmaz hava

kanallari ile tam sizdirmazhk saglanir.

2- Kanallarda yangin riskinden dolay!

kesinlikle PVC boru kullaniilmamalidir.

3- Tugladan veya briketten sént
bacalar sizdirma riskleri ve ylzey
plrGzI0lagu (pislik yuvasi) nedeniyle
kullaniimamalidir.

4- S6nt baca ana bacaya yatayda
45° - 60° acl ile baglanmalidir.

Sekil 12.2 a/ MUTFAK ASPIRATORLERI ICIN SONT BACA SISTEMi
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Minimum Saft Olgisii
1032 mm x 360 mm

NOT:

1- Aspiratér ¢ikisindan itibaren hava
kanallarinda arti basing¢ olusacagindan diger
katlara koku dagiimamasi igin hava kanallari
mutlaka sizdirmaz olmalidir. Spiro Safe
yuvarlak sizdirmaz hava kanallari ile tam
sizdirmazlik saglanir.

2- Kanallarda yangin riskinden dolayi
kesinlikle PVC boru kullaniimamalidir.

3- Tugladan veya briketten sént bacalar
sizdirma riskleri ve ylzey purazIGlaga (pislik
yuvasi) nedeniyle kullanilmamalidir.

4- S6nt baca ana bacaya yatayda
45° - 60° ag! ile baglanmalidir.
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Sekil 12.2 b/ MUTFAK ASPIRATORLERI ICIN SONT BACA SISTEMi
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Minimum Saft Olglisii
1032 mm x 360 mm
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Minimum Saft Olglisi

685 mm x 360 mm
NOT:
1- Aspiratdr ¢ikisindan itibaren hava
kanallarinda arti basin¢ olusacagindan diger
katlara koku dagiimamasi i¢in hava kanallari
mutlaka sizdirmaz olmalidir. Spiro Safe
yuvarlak sizdirmaz hava kanallari ile tam
sizdirmazlik saglanir.

2- Kanallarda yangin riskinden dolayi
kesinlikle PVC boru kullaniimamahdir.

3- Tugladan veya briketten sént bacalar
sizdirma riskleri ve ylizey purizIilugi (pislik
yuvasl) nedeniyle kullanilmamalidir.

4- S6nt baca ana bacaya yatayda
45° - 60° acl ile baglanmalidir.

Sekil 12.2 ¢ | MUTFAK ASPIRATORLERI ICIN SONT BACA SISTEMI
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Kat Sayisi $ont Baca Ana Baca Ana Baca Ana Bacaya

Kesiti Capi Kesiti Capi Saytsi IE;QISZ?/?;
cm? cm cm? cm

2 123 12.5 490 25 1 2

3 123 12.5 625 28 1 3

4 123 125 700 30 1 4

5 123 12.5 700 30 1 5

6 123 12.5 700 30 1 6

7 123 12.5 700 30 1 7

8 123 12.5 700 30 2 4+4

9 123 12.5 700 30 2 4+5

10 123 125 700 30 2 5+5

1 123 12.5 700 30 2 5+6

12 123 12.5 700 30 2 6+6

13 123 12.5 700 30 2 6+7

14 123 12.5 700 30 2 7+7

15 123 12.5 700 30 3 5+5+5

16 123 125 700 30 3 5+5+6

17 123 12.5 700 30 3 5+6+6

18 123 12.5 700 30 3 6+6+6

19 123 12.5 700 30 3 6+6+7

20 123 12.5 700 30 3 6+7+7

Tablo 12.3 | MUTFAK HAVALANDIRMASI ICIN 20 KATA KADAR SONT BACA OLCULERI

Bu nedenle kullanilacak banyo aspiratorleri kiivet

aspiratorii

havalandirma

saftina

tizerine yerlestirilmeli ve buharin ortama yayilmadan
digar1 atilmasi saglanmalidi. WC aspiratorii ise
klozet iizerine yerlestirilmelidir.

Banyo ve tuvaletlerde kesintili ¢alisan sistemlerde
hava debisi 90 m’/h tavsiye edilmektedir. Siirekli
calisan sistemlerde ise debi 36 m’/h degerine
diisebilir.

Buna gore banyo ve tuvalet havalandirmasi igin iki
yontem mevcuttur. Birinci yontem merkezi bir
aspirasyon sistemi kurmaktir. Burada bir cati
aspiratoriine bagl olan kanal sistemi her banyo veya
tuvaletten bir menfezle kirli hava toplar. Bu sistem
stirekli caligir.

Diger yontemde ise her banyoda bir aspirator
bulunur. Aspiratorler ortak havalandirma bacasina
baglanmalidir. Bu ortak sont baca sistemi aynen
mutfakta anlatilan gibidir.

Sadece hava debisi ve boyutlar farklidir. Tablo
12.4’de banyolar icin yine 20 kata kadar sont ve
ortak ana baca olgiileri verilmistir. Bu hesaplar da
banyo aspiratér debileri 100 m’/h degerinde
alinmagtir.

Eger sont baca olusturulamiyorsa ve banyo
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baglaniyorsa, bu durumda aspirator cikisina @100
PVC dirsek baglanarak hava yukar1 dogru
yonlendirilir.

Bu boliimdeki 6rneklerde duvar tipi Muro ve Mini
Muro; cam tipi Mini Vitro banyo ve WC
aspiratorleri, Elicent duvar tipi Radia ve kanal tipi
Aero-flo banyo ve WC aspiratorleri goriilmektedir.
Bu aspiratorlerde modele gore debi 50 ile 320 m’/h
arasinda degismektedir. Banyo - WC hacminde 10-
15 hava degisimi yeterlidir.

Banyo aspiratorii kullanildiginda banyo penceresi
kapali tutulmali ve kapi altinda hava girisi i¢in
yeterli bogsluk birakilmalidir. Aspiratér elle
kumandali olabilecegi gibi, aydinlatma diigmesine
de bir zaman rolesi iizerinden baglanabilir. Banyo
aspiratorii dus hacminden, WC aspiratorii klozet
tizerinden hava emmelidir. Boylece buharin banyo
icine dagilmasi 6nlenmis olur.

Daha biiyiik hacimlerin havalandirilmasinda modele
gore 300 - 1400 m’/h debisi olan cam ve duvara
takilabilen Elicent Vitro aspiratorler kullanilabilir.
Merkezi aspirasyon icin ise kanal tipi AXC radyal
aspirator kullanilabilir.
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Kat Sayisi Sont Baca Ana Baca Ana Baca Ana Bacaya
Kesiti Capi Kesiti Capi Sayisi E;g;';?;
cm? cm cm? cm

2 100 10 350 20 1 2

3 100 10 350 20 1 3

4 100 10 350 20 1 4

5 100 10 350 20 1 5

6 100 10 350 20 1 6

7 100 10 350 20 1 7

8 100 10 350 20 2 4+4

9 100 10 350 20 2 4+5
10 100 10 350 20 2 5+5
1 100 10 350 20 2 5+6
12 100 10 350 20 2 6+6
13 100 10 350 20 2 6+7
14 100 10 350 20 2 7+7
15 100 10 350 20 3 5+5+5
16 100 10 350 20 3 5+5+6
17 100 10 350 20 3 5+6+6
18 100 10 350 20 3 6+6+6
19 100 10 350 20 3 6+6+7
20 100 10 350 20 3 6+7+7

Tablo 12.4 | BANYO HAVALANDIRMASI ICIN 20 KATA KADAR SONT BACA OLCULERI

Camagsir Odas1 Havalandirilmasi

Eger konutlarda merkezi havalandirma yapilmiyorsa
ve ayr1 bir camasir odast varsa, burasi icin de ayri bir
egzost aspiratorii konulmalidir. Camasir odasi
aspiratorleri banyo aspiratorleri ile benzer bi¢cimde
monte edilmelidir. Aspirator kapasitesi olarak 10
litre/saniye  (36m’/h) degeri yeterlidir. Bu
aspiratorlerin sadece camagir yikama halinde degil,
siirekli ¢alistirilmalari tavsiye edilir.

Sauna Havalandirmasi

Konut tipi yapilarda saunalarda mekanik bir egzost
havalandirmas1 imkami olmalidir. Seans bittikten
sonra saunanin havalandirilmasi gerekir. Bu amagcla
kesintili c¢aligacak bir egzost aspiratorii tesis
edilmelidir. Elle kumandali olarak kullanilacak bu
aspirator debisi 25 litre/saniye (90 m’/h) degerinde
secilebilir. Tesis bi¢cimi banyo aspiratorlerine benzer.

12.3. BUZDOLABI

Normal buzdolaplar: icin mutfaklarda mimarin
biraktig1 alan 60x60 cm boyutundadir. Giinlimiizde
buzdolabr ihtiyact artmistir. Ozellikle villa tipi
uygulamalarda biiyiik buzdolaplar i¢in 90x60 cm.

rezervasyon birakilmalidir. 0,18 m® ilave yer nemli
bir ihtiyaci kargilayacaktir.

Amana ankastre (gomme) buzdolab: derinligi 60 cm.
degerindedir. Rezervasyon birakilirken, yanlardan 5
mm iistten 7 mm birakmak yeterlidir. Clinkii
buzdolaplarin havalandirmasi alttan
gerceklestirilmektedir.

Buzdolaplarinda tipik calisma verimleri -18°C derin
dondurucu 32°C dig sicaklik sartlarinda sikigtirmali
buzdolabi kompresorleri icin yaklasik 1,3 W/W
degerindedir. Buzdolab1 duvarlarinin izolasyonu ve
izolasyon kalinkliklar1 sistemin etkinligi agisindan
¢cok onemlidir. Genel uygulamadaki duvar (yalitim)
kalinliklar1 asagidaki tabloda verilmistir

Malzeme Isi iletim -18°Cigin | 3°Cicin
Katsayisi duvar Duvar

(W.mm/m?K) | kalinh@i(mm)| Kalinh@i (mm)

Cam veya tas
yuni 30-40 75-90 60-70

Yerinde polietilen

Képuk uygulamasi| 19 48 40
Hazir polietilen
Kopik levha 23 50 38
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Enerji tiiketimi sabit dig ortam sartlarinda kararh
calisma halinde belirlenir. TS 87 kurallarina gore ev
tipi SN, N ve ST tipi buzdolaplar1 enerji tiiketimi
belirlenmesi 25°C sicaklikta tutulan bir ortamda
yapilir. Tropikal (T) tipi buzdolaplarinda ise, tiiketim
32°C sicaklikta belirlenmelidir.

Buzdolaplarinin bir giinde ne kadar enerji tiikettigi
imalat¢1 tarafindan belirtilmelidir. Bu degere
sogutucunun anma enerji tiiketim degeri denir. Bu
degerin ne olacagi Tiirk Standartlar1 tarafindan
empoze edilmemektedir. Sadece standart deneylerde
tireticinin deklare ettigi anma degerinin dogrulugu
test edilmektedir. Cihazlarm yerlestirilme sartlar1 ¢ok
onemlidir. Cihaz iyi havalandirilan bir yere, diizgiin
bir yiizey iizerine dengeli olarak yerlestirilmelidir.
Gerekli ise defrost suyu baglantist saglanmalidir.
Gomme tipi sogutucularda iireticinin verdigi
havalandirma ile ilgili gerekli boyutlara uyulmalidir.

12.3.1. Buzdolabinda Farkhh Sicaklik ve Nem
Bolmelerinin Onemi (Zonlama)

Buzdolabinda gidalar1 saklarken onemli olan,
onlart sadece belli bir soguklukta tutmak degil, ayni
zamanda en uzun siire hijyen sartlarinda, besin
degerlerini ve tatlarini kaybettirmeden taze ve canl
korumaktr.

Farkl1 besinler birbirlerine gore yine farkli sicaklik ve
nem degerlerinde daha taze ve canli kalirlar. Bu
amagla Amana’da 6 ayr1 sicaklik ve nem bolgesi
olusturulmusgtur.

Zon 1. Derin dondurucu Boliimii (Deepfreeze)
Sicaklik -18°C

Gidalarin dondurulmus olarak saklandig1 boliim.
Zon 2. Siit ve igecek Boliimii (Beverage Chiller)
Sicaklik 1°C

Amana’nin bulup, patentini aldig1 bir boliimdiir. Bu
boliim taze gida boliimiinden ~3°C daha soguk
olacak sekilde ayarlanabilir.

Siit ve her tiirlii icecek bu sayede lezzeti bozulmadan
daha uzun siire saklanir. Bu 0zellik Amerikali siit
iireticileri tarafindan siitiin 6mriinii iki kat artiric bir
ozellik olarak tespit edilmistir.

Zon 3. Sarkiiteri Boliimii (Chiller FreshTM)
Sicaklik 0°C

Derin dondurucu béliimiinden 6zel bir kanallar igice
gecmis bir cekmece sistemine iiflenen soguk hava, bu
boliimiin taze gida boliimiine gére ~4°C daha soguk
tutulmasini saglar.

Boylelikle bu boliim 0°C’ye rahatlikla ayarlanabilir.
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Bu sistemdeki en 6nemli nokta 6zel kanalla getirilen
soguk havanin direkt yiyeceklerin iizerine
iiflenmeyip, igice gecmis iki raf sisteminin arasinda
dolastirilmasidir.  Boylelikle gidalarda “soguk
yanmasi” (Freeze Burn) kararma ve kuruma
goriilmez. Bu sekilde etler, deniz mabhsiilleri, peynir
vb. yiyecekler ne kaybedip kurumazlar, dogal
nemlerini muhafaza ettikleri i¢in daha uzun siire
korunabilirler. Sarkiiteri boliimii bir kontrol iinitesi
yardimiyla 3 farkli seviyeye ayarlanabilir.

Zon 4. Taze Sebze Boliimii

Sebzeler (marul, 1spanak, maydonaz vb.) yiiksek
nemli bolgelerde daha uzun siire taze kalirlar. Bu
bolmelerde nem ayari istenildigi gibi ayarlanabilir.
Yaprakli sebzelerin yikanarak dolapta saklanmalari
tavsiye edilir.

Zon 5. Meyve Boliimii

Kabuklu gidalar icin (elma, portakal, limon vb.)
diisiik nemli ortamlarda daha uzun siire taze kalirlar.
Kabuklu gidalar1 yikamadan veya yikanmigsa iyice
kuruladiktan sonra buzdolabinda saklarsamiz daha
uzun siire taze kalir.

Zon 6. Taze Gida Boliimii

Amana’nin Garantili Sicaklik Kontrol Sistemi
(Tempo-AssureTM) sayesinde bu béliim tiiketicinin
istedigi sicaklik seviyesinde ayarlanir. Hassas ve
oransal damper kontrolii ile dolap iginde istenilen
sicaklik seviyesi elde edilir. Icindeki cebri hava
dolagim1 sayesindeki bu boliimiin her tarafi aym
sicaklikta tutulur. Tavsiye edilen sicaklik +4°C
civarindadir.

Cesitli gidalar icin tavsiye edilen saklama
kosullar:

0°C - giinliik et, balik, dilimlenmis sarkiiteri,
peynir

1°C - siit

4°C - meyve

5°C - yogurt, ambalajli sarkiiteri

-18°C - dondurulmus iiriinler

12.3.2. Faydah Bilgiler

- Yumurtalart sivri tarafi asagiya dogru gelecek
sekilde yumurta kabina yerlestirirseniz, daha
uzun siire tazeligi korunur.

- Yumurta buzdolabina yikanmadan konulmalidir.
Ayrica buzdolabina yumurtay: yerlestirdikten
sonra, sadece kullanacaginiz miktar1 cikarip
kullanimiz. Yumurta kabim1 buzdolabindan
disartya cikartip bekletirseniz, yumurtalar



iizerinde yogusma olur ve 1slanan yumurta kisa
stirede bozulur.

Cig tavuk ve yumurta ayr1 bolmelerde
depolanmalidir.

Yesil salata, marul ve yesil sogan gibi {irlinler
yikanip saklanirsa daha uzun 6miirlii olacaktir.
Elma, armut, limon vb. meyveleri yikamadan
buzdolabinda saklarsanmiz daha uzun siire taze
kalacaktir.

Ciiriik sebze ve meyveler buzdolabina girmemeli,
bozuk iiriin diger iiriinleri de bozar.

Buzdolabina konan yiyecekler ne kadar taze ise,
yiyeceklerin uzdolabinda korunma siiresi de o
kadar uzun olur.

Pismis gidalar buzdolabinda kapali olarak
muhafaza edilmelidir.

Sarkiiteri {iriinleri i¢in tavsiye edilen sicakliklar
Beyaz peynir 0°C, Siit 1°C, Yogurt 5°C,
Ambalajh sarkiiteri 5°C

Kiraz, seftali, kayisi, armut ve benzeri meyveler
icin onerilen sicaklik 4°C

Dondurulmus iirlinler -18°C ve daha diisiik
sicakliklarda saklanmalhdir.

Muzun buzdolabina konmasi tavsiye edilmez.

Yemekleri sicak  durumda  buzdolabina
koymayiniz.

Buzdolab1  giines almayan  bir  yere
yerlestirilmelidir. Buzdolabi; firin, bulagsik
makinas1 gibi 1s1 yayan cihazlardan uzakta
olmalidir.

Dosemeden 1sitma olan binalarda buzdolabinin
altina ve Oniline yerden 1sitma borulari monte
edilmemelidir. (Buzdolab: alt1 1sitildiginda daha
fazla elektrik harcar.)

Icerisi dolu buzdolabi, bos buzdolabina gore daha
az enerji harcar.

Dosemeler genellikle tam diizgiin olmadig: igin,
buzdolab1 mutfaga yerlestirildikten sonra ayaklar
mutlaka balans edilmelidir.

Amana buzdolaplar1 altindaki toz -elektrik
slipiirgesi ile rahatca alinabilir.

Buzdolaplarindaki tereyagi kabi iizerinde miktar
belirten cizgiler (varsa) kullanimi kolaylastirir ve
eliniz yaglanmadan kullanabilme kolayli§1
saglar.

Bog bir buzdolabimi tam doldurunca yiyecekler:

derin dondurucuda -18°C sicakliga ~24 saatte,
buzdolab1 kisminda ise +4°C sicakliga ~10 saatte

G

ulagir.

Sogutucunun kapagi fazla acilmamali, agik
tutulmamali, kap1 sizdirmazligi tam olmalidir.

Kopiiren icecekler diigiik sicaklik bolmelerinde
depolanmamalidir.

Donmus gidalar icin imalat¢g1 tarafindan
belirlenen depolama siireleri asilmamalidir.

Iyi bir buzdolabindan beklenen sadece
yiyecekleri soguk ortamda depolamaktan oGteye,
yiyecekleri canli ve taze olarak muhafaza etmek
olmalidir. Boylece yiyecekler c¢ope atilmaz,
bozuk gida olma riski de biiyiik dl¢iide onlenmis
olur.

Defrost sirasinda sicaklik artis1 donmus gidalarin
depolama siiresini azaltabilir. Bu anlamda
otomatik defrostun iistiinliigii vardir.

Muhafaza edilecek meyve ve sebzelerin hasar
gormemis olmasi muhafaza siiresinin uzunlugu
acisindan ¢ok onemlidir.

Sebzeler icin cinslerine gore degisik siirelerde
kaynar su veya buhar banyosu uygulanarak dogal
enzimlerin ve mikroorganizmalarin yok edilmesi,
besinlerin donmus veya sogukta uzun muhafaza
acisindan cok olumlu sonuglar verir. Ancak
meyveler icin bu usul uygulanmalidir.
Meyvelerin taze goriinim ve lezzeti bu
enzimlerin varligi ile siirdiiriilebilmektedir.

Neme duyarli gidalarin iist yiizeylerinde kuruma
olmamalidir. Yiizeyler kuruyacak olursa, besinin
kalitesi ve goriiniisii bozulur. Aym sekilde elma
gibi bazi meyveleri asirt sogutmak, soguk
vurmasi denilen olayla ozelliklerini
kaybetmelerine neden olur.

Soguk muhafaza, ozellikle donmus muhafaza
sicakliklarinin dalgalanmasi iyi sonu¢ alinmasini
engeller. Donmus muhafazada bu olay buz
kristallerinin biiyiimesine ve besin hiicre
ceperlerinin parcalanmasina neden olur. Bu
nedenle kullanilacak termostatlarin diferensiyel
araliklarinin 1 ile 1,5 dereceyi gegmemesi gerekir.

Yiyeceklerin kokular1 birbirine gegmemelidir. Bu
sogutucu i¢ bolme tasarimi ile ilgili oldugu gibi,
kokulu veya koku emici yiyeceklerin sogutucuya
konmadan 6nce ambalajlanmasi ile de ilgilidir.

Buzdolabinin temizligi de bagarili saklama
acisindan cok o©nemlidir. Buzdolabi temiz
tutulmali bozulan veya ciiriiyen yiyecekler
ayiklanarak atilmali ve gerekiyorsa, dezenfekte
edilmelidir.
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Tablo 12.5b / ISISAN AMANA BUZDOLAPLARI ILE KLASIK TiP BUZDOLAPLARININ KARSILASTIRMASI
TEKNOLOJIK YENILIKLER

Karsilastirma
Kriteri

ISISAN Amana Buzdolabi

Klasik Tip Buzdolaplari

1- Buzdolabi Yiyecek ve icecekler ; kendi dzelliklerine uygun Klasik buzdolaplarinda ise sadece deepfreeze ve
Icindeki sicaklik ve nem degerlerinde saklandiginda ¢ok buzdolabi kisimlari vardir. Tim gidalar bu iki bélgede
Farkh daha uzun sire taze ve canli kalir , besin saklanir. Tim yiyecek ve icecekler ayni sartlarda
Sicaklk ve degerlerini kaybetmezler . Amana buzdolaplarinda | saklandigindan farkl yiyecek ve igecekler igin farkli
Nem farkli sicaklik bélgeleri (zonlar) ile ilgili detayli sicaklik ve nem bdlgeleri yoktur.
Bélmeleri bilgileri ilk sayfada bulabilirsiniz. Yiyecekleri saklama sureleri daha kisadir.
Zon 1. Derin dondurucu (Deepfreeze) -18°C Farkina varmadan bozuk gida alinir. Gida
Zon 2. Siit ve icecek Bolimii (Beverage Chiller) zehirlenmesi , ishal vb. sorunlar yasanur.
1°C Yiyeceklerin bir bélimu bozulur ve tiketilemeden
Zon 3. Sark{teri Bolima (Chiller Fresh™) 0°C atilir.
Zon 4. Taze Sebze Bolumi (4°C nemli hava)
Zon 5. Taze Meyve Bolimi (4°C kuru hava)
Zon 6. Taze Gida B6limu (4°C veya istege baglh
olarak daha fazla)
Bu 6zellikleri saglayabilen tek firma Amana’dir.
(Gaggenau firmasi’nin ¢ift kapili buzdolaplarini da
Amana imal etmektedir.)
Amana buzdolaplari Turk ailesinin yasam sekline Turkiye’'de bircok aile 15 ayak (420 litre)
hitap edecek sekilde ¢ok genis hacimlidir. Amana kapasitesinde buzdolaplari dahi kiigik geldigi icin 2.
buzdolaplari icinde yemek tencereleri , karpuz , Buzdolabi alma geregini duymaktadirlar.
meyve, sebze ve icecekleri depolamak icin yeterli Turkiye'de ve Avrupa’da Uretilen buzdolaplari
hacim vardir. Béylece yiyecek ve icecekler genellikle kiigiik hacimlidir. Avrupa’da aileler genellikle
rahatlikla buzdolabinda saklanir. Ihtiyaci karpuzu dilimle ,elmayi tane ile alirlar. Marketten
2- Hacim karsilamak icin alinacak ikinci buzdolabi yerine, aldiklari dondurulmus gidalari eve getirip microwave
kullanilacak genis hacimli Amana buzdolaplar de 1sitip yerler.
ikinci buzdolabina gére hem daha az enerii tiketir, | Turkiye’'deki ailelerde insan sayisi daha fazladir ve
hem de daha az hacimde yer kaplar. Ayrica yasam tarzimiz da farklidir. Buzdolabina yazin
Amana yine patenti kendine ait 36 ayak (1008 It.) sogutmak igin bir karpuz koymak icin yer bulmak
ve 48 ayak (1344 It.) buzdolaplarinin da zorlasir. Evlerde tencere yemekleri piser ve
Ureticisidir. buzdolabinda saklanir. Market dénislinde yiyeceklere
buzdolabinda yer bulmak sikinti yaratir. Sonucta bir
cok orta halli aile , evlerinin balkonunu kapatip ikinci
buzdolabi satin aldilar. iki adet buzdolabi ise pahali
ve eneriji tiketimi fazla oldugu igin genellikle pratik
degildir.
Evler sessizligin en fazla arandigi yerlerdir. No frost sistem biylik hacimli buzdolaplarinda
Amana’nin Sofsound™ ézelligi ile calistiginin genellikle ses seviyesi oldukga ylksektir.
farkina bile varmazsiniz. Amana’nin patenti olan Mutfakta calisirken , sesi salondan duyulan
3- Ses Free-O -Frost (No- Frost + Sofsound) ézelligi , buzdolaplari farkli bir gevre kirliligine neden olur. Baz
Seviyesi malzeme kalitesi ve 6zel dizayni ile sessiz alternatif buzdolaplarindaki ses seviyesi farki ayni
calismayi saglar. Amana sizler i¢cin 18 ayak (504 hacimdeki Amana buzdolaplarina gére %172 daha
It.)den 28 ayak (754 It.) ye kadar biylk hacimlive | fazla olabilmektedir.
ses seviyesi ¢ok distk buzdolaplar tretmektedir.
Raf malzemesi kirilmaz camdir. Tel 1zgara bicimindeki raflarla hem temizlik imkani
4- Raflarin Raflar dokulen sivilar tutabilecek , agsagiya hem optimum kullanim zorlasmaktadir. Ayrica dékilen
Yapisi akitmayacak yapidadir. (Spillsaver™) sivilar buzdolabinin her tarafina yayilir.

Plastik malzemeden yapilan raflar ise ¢izilme ,
temizlik ve hijyen agisindan sakincalidir. Ayrica
tasima kapasiteleri de sinirli oldugu igin sekil
bozuklugu olabilmektedir.

5- Hareketli ve
Kayar Raflar

One hareketli raf sistemi ile arka taraftaki
yiyeceklere kolayca ulasilir. (Easy GlideTM)

Buyuk buzdolaplarinin raflari éne ¢ekilmezse ,
arkadaki yiyeceklere ulasmak zordur ve éndeki
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Tablo 12.5b | ISISAN AMANA BUZDOLAPLARI iLE KLASIK TiP BUZDOLAPLARININ KARSILASTIRMASI
TEKNOLOJIK YENILIKLER (Devam)

Karsilastirma ISISAN Amana Buzdolabi Klasik Tip Buzdolaplari
Kriteri
5- Hareketli Raflar diiseyde farkli seviyelere ayarlanip , yiyecekleri bogaltmak gerekir.
ve Kayar kullanilabilir.
Raflar En Ustteki raf istege bagli olarak iki parcali
secilerek , alttaki rafin yarisina daha yiksek kap
veya yiyecekler konabilir.
6- Free-O- Amana No- Frost sisteminin mucidi olmakla No- Frost buzdolaplari genellikle sesli ¢aligir.
Frost ve No beraber, bu 6zelligi Sofsound ™ ile birlestirerek (Ozellikle buytik hacimli buzdolaplari)
Frost Sistem sessiz bir No-Frost ¢alismasi olan , Free-O- b- No- Frost buzdolaplari genellikle her 9 saatte bir
Karsilastir- Frost'u geligtirmistir. defa 27 dakika stre ile veya her 6 saatte bir defa 20
masi Patenti Amana’ya ait olan Free-O-Frost dakika sire ile vb. periyotlarda defrost yapar.
sisteminde defrost ihtiyaci oldugu zamanlarda Karlanma olsa bile 9 saat veya 6 saat vb. limiti
defrost islemi yapilir. Evaparator yizeyi dolmadan defrost yapilamaz veya her 9 saatlik (yada
karlanmaya basladiginda defrost islemi yapar. 6 saat vb.) periyotta evaporatdr de karlanma olmasa
Karlanma yoksa defrost islemi cok uzun sireler bile gereksiz oldugu halde defrost islemi yapilir.
yapiimaz. Bu kosullarda;
Bu 6zelligi sayesinde , Derin dondurucu hacminde sicaklik 4°C den de fazla
Derin dondurucu hacminde sicaklik sabit kalir. degisebilir.
Yiyecekler ¢ok uzun siire tazeligi korunarak Yiyeceklerin taze olarak saklanabilme suresi kisalir.
saklanir. Daha fazla elektrik enerjisi harcanir.
Daha az elekirik enerijisi harcanir.
7- Homojen Her bélgeye (zonlara) ait hava sirkllasyonu kendi Buzdolaplarinda sikayet edilen konulardan biri de ,
Sicaklik icinde ayrildigi i¢in , ¢ok hassas sicaklik ve nem buzdolabinin Ust , orta ve alt kismindaki sicakligin 2-
Dagilimi ve kontroli yapilir. 3°C veya daha fazla sicaklik farki olmasidir.
Soguk Amana buzdolabinin genel hacmi igerisindeki Bircok kullanici buzdolabinin (st rafina koydugu
Yanmasi sicaklik da istenilen degerdedir. Buzdolabinin karpuzun donmasindan (soguk yanmasi) veya alt
Ustlinde ve altinda sicaklik aynidir. kisimdaki yiyeceklerin ¢cabuk bozulmasindan (veya
Kontrolsuz sicaklik dagilimi olusmaz ve soguk tersi) sikayet etmektedir.(Ust katlara konan
yanmasi olmaz. yiyeceklerin donmasi alt bélimlerin ise daha sicak
Patenti Amana’ya ait olan “Garantili Sicaklik olmasl)
Kontrol Sistemi” (Temp AssureTM) derin dondurucu | No-Frost buzdolaplarinda derin dondurucu ile
ve taze gida bélimlerinde sicakliklarin oransal buzdolabi bdlimii arasinda on-off damper ile hava
damper kontroluyla birbirinden bagimsiz ve transferi saglanir. On-off damper tam agar veya tam
hassas ayarini saglar. Bu iki bdlim istenilen kapar. Buzdolabi igersinde sicaklik ayarlanan degere
degerler icin 1°C den daha kigik bir toleransla gore genelde 4°C mertebesindeki toleransla
sabit tutulur. Ayrica cebri hava dolagim sistemi gerceklesir. Yiyeceklerin taze olarak saklanabilme
sayesinde dolabin her bdlgesi istenilen sicakliga slreleri daha kisadir.
ayarlanir. Buzdolabinin iginde sicak soguk
bodlgeler olusmaz.
8- Hassas Sicaklik degisimi her zonda ayarlanan degere Klasik buzdolaplarinda sicaklik degisimi ayarlanan
Sicaklik gore en fazla 1°C den daha az sapma gosterir. degere gore genellikle 4°C mertebesinde bir sapma
Kontrolii Patenti Amana’ya ait olan (Temp-AssureTM) g0sterir. Bu genis araliktaki sicaklik degisimi
sisteminin bu 8zelligi de yiyecekleri uzun siire yiyeceklerin daha fazla genlesme ve biziimesine ,
sakliyabilmenizin sirlarindan biridir. sonucta da daha kisa sirelerde bozulmasina neden
olur.
9- Defrost Elektronik kontrol ile evaporatdr sicakligina bagl Zaman ayarli yapilir.
Zamanlar olarak gerektigi zaman defrost yapilir. Klasik No-Frost sistemlerde uzun fasilalarla, uzun
Derin dondurucuda istenilen sicaklik sirekli sabit sureler defrost yapilir.
kalir. Bazi modellerde ise kisa araliklarla kisa sirelerde
Yiyecekler daha uzun sire saklanr. zaman ayarli defrost yapilir.
Buzdolabinin karlanma nedeniyle verimsiz Sakincalari;
calismasi veya gerekmedigi halde defrost yapip Yiyeceklerin saklanabilme sirelerinin daha kisa olmasi.
enerji tlketmesi dnlenir. Fazla enerji tiketimi.
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Tablo 12.5b / ISISAN AMANA BUZDOLAPLARI ILE KLASIK TiP BUZDOLAPLARININ KARSILASTIRMASI
TEKNOLOJIK YENILIKLER (Devam)

Karsilastirma
Kriteri

ISISAN Amana Buzdolabi

Klasik Tip Buzdolaplar

10- Amana yiyecek ve igecekleri en uzun sire , hilyen | Klasik bir buzdolabinin islevi ise , igindekileri sogukta
Buzdolabinin sartlarinda , besin degerlerini ve tatlarini tutmaktir.
islevi kaybettirmeden taze ve canli korur. Bu amagla
icinde 6 farkli sicaklik ve nemde bélimler
olusturulmustur.
Glnumizde eneriji ihtiyaci artmakta buna bagl Enerji tiketimleri markalara bagl olarak farkli
11- Eneriji olarak verimli kullanimi ve tasarrufu 6ne degerlerdedir. Bazi alternatif buzdolaplarinda eneriji
Tiiketimi ¢ikmaktadir. Amana buzdolaplari, kullanildig ileri tiketimi ayni hacimdeki Amana buzdolaplarina gére
teknoloji, monoblok yapisi, mikemmel ve %177 daha fazla olabilmektedir.
homojen 1sI yalitimiyla kendi sinifindaki
buzdolaplarina gére ¢ok daha az enerji tliketirler.
12- Amana’da aydinlatma énden ve yandan yapildigi Aydinlatma genellikle dolabin arka kismi veya yan
Aydinlatma icin homojen bir aydinlatma saglanir. Buzdolabina | tarafindan yapildigindan dolaba konan Grinler

konan drdnler 15131 kesmez.

birbirini gblgeler.

13- Estetik ve

60 cm derinligindeki ankastre Amana buzdolaplari
duvara sifir mesafeye kadar yanastirilabilir. Mutfak

Markaya ve modele gére degisik imkanlar vardir.

Dekoratif dolaplari ile estetik bir gdriintli olusturur. Ankastre
imkanlar modellerde kondenser icin gerekli havay! alt

kisimdan (6n taraftan) alir ve ayni yerden atar. Bu

nedenle buzdolabinin lizerinde havalandirma

boslugu gerekmez. Ayrica tiim modeller dekoratif

amagli laminat , ayna , paslanmaz gelik vb. malzeme

ile kaplanabilir.
14- Gidalari ilk glinki tazelikte korur. Hassas damper Farkli gidalar igin farkli sicaklik ve nem bdlgeleri
Yiyecekleri kontrolu ile ihtiyaca gore farkli sicaklik ve nem yoktur. Sicaklik degisimi 4°C mertebesinde oldugu
Koruma bélgeleri olusturur. Her gida icin en uygun koruma | icin , yiyecekler daha kisa slre saklanabilir.
Yetenegi sartlari rahatlikla saglanir.

a- Amana buzdolaplarinin i¢ gévdesi monoblok a- Klasik buzdolaplarinin cogunda i¢ gévde tek parga
15- Buzdolabi | (tek parca) olarak uretilir, késelerde silkonlu degildir ve kdselerde silikonlu birlestirmeler vardir. Bu
ic Govdesi birlestirmeler yoktur. Béylece dolap émrl daha birlestirme yerleri dolap iginde kokuya sebep olmakta,
Temizlik uzun olur, dolap i¢i daha estetik bir gériinlise zamanla sararmakta, dolap iginde kétl bir géruntl
(Hijyen) sahip olur ve dolap i¢inde silikonlu yaratmakta ve sizdirmazhgini yitirmektedir.

birlestirmelerden dolayi koku olusmaz. b- ic ve dis gévde bircok ekleme yerlerinden ve

b- ic gévdesiyle kolay temizlenir bakteri ve mikrop | pargalardan olusur. Bu temizligi zorlastirirken diger

Uremesine izin vermeyen hijyen bir ortam yandan daha fazla enerji tilketimine yol agar.

olusturulmustur. c- Ayrica ekleme yerlerinden arka tarafa zamanla isi

c- Dis kabin ise ekleme yerlerinden 6zenle ve nem kagabilir , zamanla sararip kéti bir gérinim

kaynaklanmis ve yuvarlatilmis yiizeylerden olusur. | olusturabilir.

d- Kabin Uzerindeki ézel yapi , kir tutmasini

zorlastirr ve kolay temizlik imkani saglar.
16- Servis a- Amana buzdolaplar patenti Amana’ya ait olan Cok sik ariza yapan ve ekonomik 6mri kisa sirede
Sikhgi ve ylksek kalite standartlarinda ve sadece A.B.D.'de tikenen buzdolaplari da vardir, kaliteli buzdolaplarida.
Omiir uretilirler. Yillarca sorunsuz ve servis istemeden

caligirlar.

b- Turkiye'de 1960’ yillarda gelmis Amana marka

cihazlar halen problemsiz ¢alismaktadr.
17- Servis Deneyimli servis kadromuz ile Ttrkiye genelinde Markaya gére degisir. Firmalarin biyuk bir bélimu
Kalitesi kaliteli servis hizmetini sunuyoruz. Eski yillarda kaliteli servis vermeye calisiyorlar. Bunun olumlu bir
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Tablo 12.5b | ISISAN AMANA BUZDOLAPLARI '1LE KLA_SiK TIP BUZDOLAPLARININ KARSILASTIRMASI
TEKNOLOJIK YENILIKLER] (Devam)

Karsilastirma
Kriteri

ISISAN Amana Buzdolabi

Klasik Tip Buzdolaplari

17- Servis
Kalitesi

Tiirkiye'ye getirilimis Amana buzdolabi kullanicisina
kontrol igin gittigimizde de herhangi bir sorun ile
karsilasmadik. 20 yildir hi¢ servis almadan calisan
birgok Amana buzdolabi oldugunu 6grendik.

yaklasim ve gelisme oldugunu diistinlyoruz.

18- Ortopedik

Amana derin dondurucu altta olan modellerin mucididir.

sayisi :2 adet.

Buzdolabi En ¢ok kullanilan sebze ve meyve bdlimii ve diger
(Belfitigi buzdolabr hacimlerine egilmeden ulagilabilir. Ozellikle
olanlar icin) bel rahatsizli§i olanlar (veya olmak istemeyenler igin)
¢ok kullanighdir. En az kullanilan derin dondurucu
bélimu ise alt kisimdadir.
19- Buz ve Su | Amana “Buz ve Su Pinari” nin mucididir. Derin
Pinani dondurucuyu buz almak igin veya sogutucuyu soguk
su almak igin her agtigimizda , buzdolaplari daha
fazla enerji harcar ve yiyeceklerin saglikli
korunabilme sireleri biraz daha azalir. Amana buz ve
su pinari mikemmel ve sorunsuz ¢alisir.
20- Su Filtresi | Amana opsiyonel su filtresi sudaki ,
Parazitleri alir. (Klor parazitleri éldirmez)
Kursunu alrr.
Magnezyumu alir.
Partiklleri alir.
Klorun kokusunu yok eder.
21- Seyrek , dzel plakali serpantin kullanilir. Hava gegisi Sik plakal tip veya firga tipi serpantin kullanilir.
Evaporatériin | rahattrr. Buzlanma riskine karsilik bu tip evaporatérli
Hava Nem tutma kabiliyeti yiiksektir. sistemlerde kompresériin durmasina ragmen ,
Sirkiilasyon Yiizeyin tamamen buzla kaplanmasi gok uzun surer. evaporatér fani strekli calisir.
Kabiliyeti Verimi yiksektir.
22- Buzdolabi | Temp- Assure™ sistem 6zel termomekanik damper Mekanik veya termomekanik damper ile sicaklik
ici Sicaklik ile sicaklik kontrolli yapilir. kontrolU yapilir.
Kontrolii Buzdolabi hacmi sicaklik kontrol sensor Buzdolabi hacmi sicaklik kontrol senséri sayis :

1 adet.

23- Elektronik
Kullanim
Imkani

Amana’nin elektronik modellerinde kapilar agmadan
tim sistemi dokunmatik olarak programlayabilirsiniz.
Ayrica servis ve kullanim sirasinda da buzdolabiyla ilgili
her tlirlii bilgiye bu sistemle ulasabilmektedir. Buzdolabi
kapilarinin agilmamasi ayrica enerji tasarrufunu
destekler. Elektronik kumanda panelinin kullanimi son
derece kolaydir. “ * " tusuna basacak ve dolabinizin
“Hizli dondurma”, “ Max. Sogutma”, “Tatil” gibi
6zelliklerinden yararlanmak igin ilk adimi atmig
olacaksiniz. Ornegin marketten aldigimiz gok miktardaki
yiyecek ile buzdolabini bir anda doldurdugumuzda “ *”
tusuna basarak buzdolabi ve dondurucu kisimlari igin
ayr ayr ¢ok hizli sogutma yapabilecek , tatile giderken
tatil tusuna basarak tatil isletmesini devreye sokabiliriz.
Dolabimizin kapisi agik kaldiginda panel , sesli alarm
vererek bizi uyaracak ve eneriji sarfiyatini énleyecekiir.

Cogu elektronik buzdolaplarinda elektronik kullanim
1sikli gésterge tablosu niteligindedir. (Ses ve isik
show) Genellikle kapilar agildiktan sonra sicaklik
ayari icerden yapilir.

24- Sonug

Amana buzdolaplar yukaridaki ézellikleri ile yiyecekleri yaklasik olarak iki kat daha uzun siire ile taze ,
canli ve besin degerlerini kaybettirmeden saklar. Sessiz ¢alisir. Ariza yapmaz. Gok uzun émarlidur.
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12.3.3. Buzdolabi Karsilastirma Tablosu

Tablo 12.5a’da Amana buzdolabi modelleri ve teknik
ozellikleri bir tablo halinde verilmistir. Tablo
12.5b’de ise Amana buzdolaplar1 ile klasik
buzdolaplarimin karsilagtirilmasi verilmistir.

12.3.4 Amana Ilkleri

1934 yilinda kurulan Amana firmasinin ilklerinden
bazilar1 asagida sunulmustur.

Amana Buzdolaplar::

- Amana 1947 yilinda ilk derin dondurucuyu
(Deep Freeze) yapan ve gelistiren firmadir.

- Amana 1949 yilinda ilk Side - by - Side (Cift
kapili model) buzdolabini yapan ve gelistiren
firmadir.

- Amana 1954 yilinda No-Frost teknolojisini
(Free-O-Frost) ilk yapan ve gelistiren firmadir.

- Amana Soguk Su ve Buz Pinarim ilk yapan ve
gelistiren firmadir. Soguk su ve buz pinan ile
konforlu sekilde, siirekli soguk su ve buz
almabilir. Buz istenirse kiip, istenirse kirik
olarak alinabilir.

- Amana ilk Bottom Mount (Derin dondurucunun
altta oldugu model) buzdolabini iireten ve
gelistiren firmadir.

- Amana buzdolaplarinda Amana’nin gelistirdigi
ve patentini aldigi Temp-Assure (Garantili
Sicaklik Kumandasi1) sistemi ile sicakliklar
buzdolab1 icinde farkli boliimlerde 1°C’den
diisiik bir tolerans ile sabit tutulur.

- Sadece Amana Buzdolab:i igerisinde 6 farkli
kullanim bolgesinde, farkli sicaklikta ve nemde
yiyecekler saklanir, boylece yiyecekler daha
uzun siire taze ve canli olarak korunurlar.

- Sarkiiteri ve et iiriinlerini uzun siire taze ve canli
korumak icin ozel sarkiiteri boliimii (Chiller
Fresh Zero Degree Deli Drawer)

- Tasartmi1 ve patenti Amana’ya ait hijyen
sartlarin1  saglayan Siit ve Icecek Boliimii
(Beverage Chiller) ilk olarak Amana tarafindan
tiretilmig ve gelistirilmistir.

- Taze Sebze ve Meyve Boliimii (Garden Fresh)
ile sebze ve meyveler uzun siire taze ve canli
korunurlar.

- Amana 06zel raf sistemleri ile de ilklere hizmet
etmistir : Easy Glide (Kolayca 6ne ¢ekilebilir raf
sistemi) ile buzdolabi raflarinin kullanimi son
derece kolaydur.
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- Spillsaver (Dokiilen sivilarin alt rafa akmasini
onleyen kapali raf sistemi) ile raflar emniyetli ve
konforlu kullanilir.

- Amana 60 cm derinliginde soguk su ve buz
pwnarli buzdolaplarimi ilk iireten ve gelistiren
firmadir. Amana bdylece her mutfaga uygun
ankastre kullanim 6zelligini sunmaktadir.

- Amerika’da ISO 9001 kalite belgesi alan ilk
buzdolabr iireticisidir.

- Soguk su ve buz pinarli buzdolaplari arasinda ilk
¢ Dort Yildiz “’ belgesini ilk alan firmadir.

- Amana 1995 yilinda tiim buzdolaplarinda CFC
gazlar1 kullanomim1 tamamen kaldiran ilk
firmadir.

Amana Mikrodalga Firmlar:

Derin dondurucudan ¢ikan yiyecekleri mikrodalga
firmlarda ¢6zmek gereklidir. Aksi halde oda
sicakliginda ¢oziilen yiyecekler iizerinde asir1 miktarda
bakteri birikir. Bu bazi hallerde zehirlenmelere bile
neden olabilmektedir.

Amana mikrodalga firinlarinin bazi 6zellikleri ve
iistiinliikleri asagida siralanmustir:

e Amana 1967 yilinda mikrodalga firin1 kesfeden ve
ilk tireten firmadir.

e Amana 1969 yilinda ilk ticari mikrodalga firim
tireten firmadir.

e Amana 1975 yilinda ilk dokunmatik kumandali
mikrodalga firmn iireten firmadir.

e Amana 1977 yilinda mikrodalga firinlarda daha
hizli pisirmeyi saglayan Rotawave pisirme
sistemini ilk bulan ve patentini alan firmadir.

e Amana 1980 yilinda ilk mikrodalga /
konvensiyonal firin kombinasyonunu iireten
firmadir.

* Amana 1984 yilinda ilk defa igine konan
yiyecegin agirligina gore pisirme zamani ve
sicakhigim otomatik olarak ayarlayan ve pisiren
mikrodalga firini iireten firmadir.

e Amana 1993 yilinda ilk defa barcode okuyabilen
tarayicili ticari mikrodalga firimi iretmistir.

e Ev tipi Amana mikro dalga firinlar setiistii veya
ankastre kullanilabilmektedir. Ankastre kullanim
icin dekoratif trim kitleri mevcuttur.

¢ Cogu evde elektrikli 1zgara kullanimi yaygindir.
Izgarali Amana mikrodalga firmlarda iki ayri cihaz
yerine tek cihazla hem mikrodalga, hem de 1zgara
ozelligi ayr1 ayr1 veya birlikte kullanilabilmektedir.
Bu hem yerden tasarruf, hem de konfor saglar.
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Amana mikrodalga firinlar, yiiksek kalite
standardindadir, uzun Omiirliidiir ve genis
emniyet sistemine sahiptir.

Amana ev tipi, ticari ve sanayi tipi modelleriyle

genis bir kullanim alanina ve 17 litre hacimden,
saatte 7,5 ton iiretim yapabilen biiyiik cihazlara

12.4. CAMASIR MAKINALARI

Tablo 12.6’da Amana ¢amasir makinasi ile santrifiij
tip klasik camasir makinalar1 karsilastirilmasi

verilmistir.

kadar bir iiriin yelpazesine sahiptir.

Amana Firinlar:

 Amana 1988 yilinda Amerika’da ilk quartz
hakojen firini iireten firmadir.

e Amana 1992 yilinda ilk defa gas briiloriiniin cam
firmn yiizeyinin altina monte edildigi firin1 ireten

firmadir.
Karsilagtirma ISISAN Amana Camasir Makinasi Klasik Camasir Makinasi
Kriteri (Amerikan Sistem) (Santrifiij Sistem)
Yikama Yarim saatte 8 kg. camasir yikar. Elektrik ve 1-2 saatte 3-5 kg. camasir yikar. (2 saat, 6n yikamali
Siiresi zamandan tasarruf saglanir. program)
1.5 Saatteki 24 kg. 3-5kg.
Camasir
Yikama
Kapasitesi
Elektrik Gerekli sicak suyun, merkezi bir sicak su sistemi Daha az ¢amasirn daha uzun slrede yikadig icin
Sarfiyat ile elde edilmesi cok daha ekonomiktir. elektrik sarfiyati fazladir. Ayrica elektrikli isitici i¢in de
harcanan enerji gok ylksektir. Elektrikle 1sitma, dogal
gaz veya fuel oil ile 1sitmaya gére 3-4 kat daha
pahalidir.
Kire¢ Elektrikli 1sitici olmadigi igin, onu kiregten Suyun 1sitiimasi igin elektrikli 1sitict kullanildiginda, kireg
Problemi koruyacak ilave kimyasal madde kullaniimasina isitic Gizerinde birikerek tabakalar olusturacagindan,
gerek yoktur. Ayrica elektrikli isitici Uzerinde kire¢ ¢bzlici madde kullanmak gerekir. Kimyasal
kireglenme problemi olmadigindan bundan madde kullanimi ek maliyetin yaninda, gamasiri
kaynaklanan ariza da ortaya ¢ikmaz. etkileyen yabanci bir maddedir. Rastgele kimyasal
kullanilimasi sagliga da zararli olabilir.
Yer Kaybi Kurutma makinasi camagsir makinasi yanina Kurutma makinasi ¢camagsir makinasi izerine
konmasi gerektigi icin yer kaybi daha fazladr. konabildigi icin, yer kaybi daha azdir.
Villalar ve ayri gamasir odalari olan evler igin ¢cok
kullanighdir.
Ariza Servis Elektrikli 1sitici olmadigi igin, kireglenme problemi Elektrikli 1sitici Gzerinde kireg birikmesiyle 1sitici sik
ve Bakim de olusmayacagindan bundan kaynaklanacak sik arizaya gegcmektedir.
Sikhig ariza da olusmaz.
Kullanim Camasirlar makinaya egilmeden, ergonomik bir Camasirlar makinaya egilerek konulur. Bel
Kolayligi sekilde yerlestirilebilir. Yikama suresi icinde rahatsizligina sebep olabilir. Yikama bagsladiktan
camasir eklenebilir. sonra ¢gamasir eklenemez.
Ses Seviyesi Ses seviyesi dusktir. (70 dbA) 1400 d/d ile sikma iglemi yapan bir makineye rahatsiz
edebilecek diizeyde ses ve titresim olusmaktadir.
Tek Parca 8 kg. kapasiteye sahip camasir makinesie perde, Tek parca biylk camagirlar birka¢ yikamada
Blyiik carsaf, nevresim vb. camasirlar tek ylkamada yikanabilmektedir.
Camasir yikanabilir.
Yikayabilme

Tablo 12.6 | ISISAN AMANA CAMASIR MAKINASI ILE SANTRIFUJ TiP KLASIK CAMASIR MAKINASI
KARSILASTIRMASI
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